MENU FLORILEGE - 45 €

ENTREE - PLAT - FROMAGE 0U DESSERT (FROMAGE ET DESSERT = 55€)
MERCI DE COMMANDER V05 DESSERTS EN DEBUT DE REPAS

ENTREES :

- TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MARINE AU COINTREAU ET PoIVRE DE TIMUR -
CONFIT D'OIGNONS ROUGES AUX AGRUMES -

- ESCARGOTS DE MOULIHERNE EN MEURETTE DE GUIGNOLET - CEUF MOLLET - REDUCTION
BALSAMIC A LA TRUFFE -

- LE SUsHI BURGER AU LAIT DE COCO - SAUMON FUME dU MoULIN pU COUVENT ET AVOCAT -
- BAKLAVAS DE SAINTE MAURE DU VAZEREAU AU MIEL DE VEIGNE - CREME GLACEE TZATZIKI -
PLATS .
- TOURNEDOS DE LOTTE EN HABIT DE LARD FUME ET LANGOUSTINES - BEURRE BLANC AU CITRON

YUst ET PUREE DE BUTTERNUT RGTI -

- Dos pE L/EY NOIR ROTI SUR LA PEAU - FONDUE DE CHOUX CHINOIS AU HADDOCK ET GRAINES
TORREFIEES - CREME DE CRUSTACES -

- LA BEUCHELLE TOURANGELLE REVISITEE - CROMESQUIS DE POMME DE TERRE ANNABELLE -
CREME DE CHAMPIGNONS DE PARIS LEGEREMENT MOUTARDEE -

- COTE DE VEAU POELEE AU BEURE NOISETTE ET POMMES DES VERGERS DE LA MANSE - C0cos
DE PAIMPOL A LA BIERE BRUNE ET AIL NOIR - REDUCTION DE CHOUCHEN ET CREME VERNEUIL -

DESSERTS .

- TOURTE AUX BANANES CARAMELISEES ~ GLACAGE AUxX EUFS Noix DE PECAN ET AMARULA -
CREME GLACEE AU POTIRON EPICE -

- NouGAT DE TOURS REVISITE AUx ABRICOTS - NOUGAT GLACE AUX ECLATS DE PRALINS -

- MOELLEUY COULANT AU CHOCOLAT Tours'N CHOC ET BEURRE DEMI SEL VERNEUIL - CoULIS
FRAISE MENTHOLE ET SORBET A LA MURE -

- LE SOUFFLE APEROL - SORBET MANDARINE DE SICILE -



MENY DU MoULIN - 35 €

ENTREE - PLAT - FROMAGE 0U DESSERT (FROMAGE ET DESSERT = 45€)

ENTREE :

- TARTINES DE LEGUMES ET BEURRE PERSILLE - ANDOUILLETTE AU VOUVRAY ET RILLONS -
MESCLUN ACIDULE Al VINAIGRE DE CHENIN ET MOUTARDE D ORLEANS -

PLAT:

- SUPREME DE PINTADE CUISSON BASSE TEMPERATURE - CREME DE VOLAILLE INFUSEE DE MORILLES
- POELEE DE CHAMPIGNONS ET POLENTA CROUSTILLANTE -

DESSERT .

- FINANCIER TIEDE AU SPECULOOS AU BEURRE DEMI SEL VERNEUIL - SORBET PECHE DE
VIGNE ET COULIS CARAMEL BEURRE SALE -

- FROMAGES -

AccoupAGNES DE CONDIMENTS ET SALADE

- TOME DE VACHE DE LA FROMAGERIE MAURICE - TOME DE BREBIS - SAINTE MAURE DE TOURAINE DU
VAZEREAU -

- PITHIVIERS DE SAINTE MAURE - PoIRES TAPEES, MOUTARDE AU MOUT DE RAISIN, GRAINES DE LIN -

- MENU ENFANT =
ENTREE - PLAT - DESSERT 20€
PLAT - DESSERT 15€

BAKLAVAS DE CHEVRE AU MIEL oU RILLETTES ET RILLONS CHAUDS
LE SAUMON LABEL ROUGE SAUCE CRUSTACES oU BROCHETTE DE BEUF CREME DE FOIE GRAS oU
NUGGETS DE VEAU SAUCE MORILLE
HARICOTS VERTS OU CROMESQUIS DE POMME DE TERRE OU FRITES DE PATATE DOUCE

MOELLEUX COULANT AU CHOCOLAT 0U FINANCIER TIEDE AU SPECULOOS



