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MMMeeennnuuu   FFFlllooorrriiilllèèègggeee   ---   444555   €€€      
Entrée - Plat – Fromage ou Dessert (Fromage et Dessert = 55€)  

Merci de commander vos desserts en début de repas 

  

 

entrées : 

 

- Terrine de Foie Gras de Canard Mi-Cuit mariné au Cointreau et Poivre de Timur – 

Confit d’Oignons Rouges aux Agrumes - 

– Escargots de Mouliherne en Meurette de Guignolet – Œuf Mollet – Réduction 

Balsamic à la Truffe - 

- Le Sushi Burger au Lait de Coco – Saumon Fumé du Moulin du Couvent et Avocat - 

- Baklavas de Sainte Maure du Vazereau au miel de Veigné – Crème Glacée Tzatziki - 

   
plats : 

 

- Tournedos de Lotte en habit de lard fumé et Langoustines – beurre blanc au citron 

Yusu et purée de Butternut rôti - 

- Dos de Lieu Noir rôti sur la peau – fondue de choux chinois au haddock et graines 

torréfiées – crème de crustacés - 

- La Beuchelle Tourangelle Revisitée – Cromesquis de pomme de terre Annabelle – 

Crème de Champignons de Paris légèrement moutardée - 

- Côte de veau poêlée au beure noisette et pommes des Vergers de la Manse – Cocos 

de Paimpol à la bière brune et Ail Noir – Réduction de Chouchen et Crème Verneuil - 

   
desserts : 

 

- Tourte aux bananes caramélisées – Glaçage aux œufs Noix de Pécan et Amarula – 

Crème Glacée au Potiron Epicé  - 

- Nougat de Tours revisité aux Abricots - Nougat Glacé aux eclats de pralins –  

- Moelleux Coulant au Chocolat Tours’N Choc et Beurre demi Sel Verneuil – Coulis 

Fraise Mentholé et Sorbet à la Mûre – 

- Le Soufflé Apérol – Sorbet Mandarine de Sicile - 
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MMMeeennnuuu   ddduuu   MMMooouuullliiinnn   ---   333555   €€€      
Entrée - Plat – Fromage ou Dessert (Fromage et Dessert = 45€)  

 

entrée : 
 

- Tartines de légumes et beurre persillé – Andouillette au Vouvray et Rillons – 

Mesclun acidulé au vinaigre de chenin et moutarde d’Orléans -  

   

plat : 
 

- Suprême de pintade cuisson basse température – Crème de volaille infusée de morilles 

– Poêlée de champignons et polenta croustillante -  

   

dessert : 
 

- Financier Tiède au speculoos au Beurre demi Sel Verneuil – Sorbet pèche de 

vigne et Coulis caramel beurre salé - 

   

---   FFFrrrooommmaaagggeeesss   –––      

AAAccccccooommmpppaaagggnnnééésss   dddeee   CCCooonnndddiiimmmeeennntttsss   eeettt   SSSaaalllaaadddeee   

- Tome de Vache de la Fromagerie Maurice – Tome de Brebis – Sainte Maure de Touraine du 

Vazereau - 

- Pithiviers de Sainte Maure - Poires Tapées, Moutarde au moût de raisin, Graines de Lin - 

   
   

---   MMMeeennnuuu   eeennnfffaaannnttt   –––      

Entrée - Plat - Dessert   222000€€€ 

Plat – Dessert     111555€€€ 
 
  

Baklavas de chèvre au miel ou Rillettes et Rillons Chauds 

 

Le Saumon Label Rouge Sauce Crustacés ou Brochette de Bœuf Crème de Foie Gras ou 

Nuggets de Veau sauce morille 

Haricots Verts ou cromesquis de pomme de terre ou Frites de Patate Douce 

 

                     Moelleux Coulant au Chocolat ou Financier tiède au speculoos 


